Naziv kolegija Kod

PROIZVODNJA STOLONOG kolegija

GROZDPA
Studijski program DIPLOMSKI STUDIJ Godina I1. godina
Ciklus Studija diplomski
ECTS vrijednost 3 Semestar I Broj sati po | 20+4+6
boda: semestru

(ptvts)
Status kolegija: Osnovni | Preduvjeti: | Vinograd | Usporedni
arstvo uvjeti:

Pristup kolegiju: Studenti II. godine diplomskog Vrijeme Zimski

studija Agronomije smjer odrzavanja semestar

Vinogradarstvo 1 vinarstvo nastave:

Nositelj kolegija/nastavnik:

Doc.dr.sc. Viktor Lasi¢

Kontakt sati/konzultacije:

Srijeda, 10.00 — 12.00 sati 1 po dogovoru

E-mail adresa i broj telefona:

viktor.lasic@sve-mo.ba 063/321183

Asistent

Kontakt sati/konzultacije:

E-mail adresa i broj telefona

Ciljevi kolegija:

Ciljevi ovog kolegija su:

Upoznati studente sa znacajem i posebnostima vinogradarske
proizvodnje stolnog grozda

Upoznati studente sa sortimentom koji daje najbolje rezultate
na teritoriju Hercegovine

Upoznati studente sa uzgojnim oblicima prikladni stolnom
sortimentu.

Upoznati studente sa rezidbom stolnih sorti i odgovarajuc¢ih
uzgojnih oblika

Upoznati studente sa sadnjom i odrzavanjem vinograda
Upoznati studente sa agrotehnickim i ampelotehni¢kim
mjerama u vinogradu stolnog grozda

Ishodi ucenja
(opcée i specificne
kompetencije):

Nakon §to odslusaju i poloze ovaj kolegij, studenti ¢e znati / mo¢i:
Opce kompetencije:

Raditi timski i samostalno, izrazavati svoje misljenje,
prezentirati nauc¢eno usmeno, pisano i prakti¢no kroz izlaganje
seminara, odradivanje vjezbi i polaganje ispita

Pregledati i usvojiti relevantnu literaturu i publikacije bez cega
ne moze uraditi seminar niti poloziti ispit

Koristiti baze podataka u grani kojoj pripada kolegiji
Samostalno 1 u timu raditi 1 odlucivati

Specifi¢ni ishodi:

Izabrati lokalitete na kojima su povoljni ekoloski uvjeti za
uzgoj vinove loze, stolnog sortimenta

Samostalno odabrati sortu i formirati uzgojni oblik vinove loze
Samostalno odabrati naslon za vinovu lozu

Samostalno odredivati vrijeme i nacin provodenja




agrotehnickih 1 ampelotehnickih mjera u vinogradu

Sadriaj
silabusa/izvedbenog
plana (ukratko):

Kolegij obuhvata poglavlja ekologije, biologije, morfologije i
fiziologije vinove loze (stolnog sortimenta). Takoder obuhvata i
poglavlja sorte(stolnog sortimenta). i1 podloge vinove loze, podizanje
vinograda, formiranje uzgojnog oblika i agrotehnicke i
ampelotehni¢ke mjere u vinogradu

Nacin izvodenja
nastave
(oznaciti masnim

tiskom)

Predavanja Vjezbe Seminari Samostaln

1 zadaci
Konzultacije Mentorski rad Terenska nastava | Ostalo
Napomene:

Predavac ¢e kroz predavanja predstaviti teorijsko gradivo. Dio vjezbi
se odvija kroz terensku nastavu na poligonu fakulteta.

Seminarski rad za grupu studenata ili pojedinacno (ovisno o broju
studenata).

Studentske obveze

Pradenje i Pohadanje Aktivnosti u Seminarski rad | Prakti¢ni
ocjenjivanje studenta | nastave nastavi rad
(oznaciti masnim Usmeni ispit Pismeni ispit Kontinuirana Esej
tiskom) provjera znanja
Detaljan prikaz ocjenjivanja unutar Europskoga sustava prijenosa bodova

OBVEZE SATI (PROCJENA) | UDIO U ECTS-u UDIO U
STUDENTA OCJENI
Pohadanje nastave i 30 0,5 16,7%
angaziranost na nastavi

Seminarski rad 30 0,5 16,7%
Kolokvij (2) ili 50 1 33,3%
Pismeni ispit

Usmeni ispit 30 1 33,3%

Dodatna pojasnjenja:

Prema Pravilniku o studiranju konac¢na se ocjena dobiva na sljedeci nacin:
A =91-100% 5 (izvrstan)

B =79 to 90% 4 (vrlo dobar)

C=67to 78% 3 (dobar)

D =55 to 66% 2 (dovoljan)

F =0 to 54% 1 (nedovoljan)




Obvezna literatura: - N. MiroSevié, J.K. Konti¢: ,,Vinogradarstvo*. Zagreb,2008.

- J.Beljo i suradnici: ,,Atlas vinogradarstva i vinarstva
Bosne i hercegovine“ SveuciliSna knjiga. Mostar, 2014.

- N. Mirosevi¢ i Z. Turkovié¢: “Amelografski atlas” Zagreb,
2003.

Dopunska literatura: - A.Koji¢ i V. Lasi¢: ,,Prakti¢no vinogradarstvo*. Siroki
Brijeg, 2003.

- P. cindrié, N. Koraé, V. Kova¢: ,,Sorte vinove loze*“. Novi
Sad, 2000.

- E. Maletié, J.K. Konti¢, L. Pejié¢: ,,Vinova loza*. Zagreb,
2008.

- D.P. Buri¢: ,,Savremeno Vinogradarstvo*. Beograd, 1995.

Dodatne informacije
o kolegiju

PRILOG: Kalendar nastave

Broj TEME I LITERATURA

nastavne

jedinice

L Naslov: Posebnosti proizvodnje stolnog grozde

Kratki opis: Razli¢itosti u proizvodnji stolnog u odnosu na proizvodnju
vinskog grozda

Literatura:

11 Naslov: Izbor podloge za stolne sorte

Kratki opis: Otpornost na filokseru, nematode, vlagu, vapno/krec i osjetljivost
na magnezij te dubina prodiranja korijena podloga pogodnih za stolne sorte

Literatura:

111. Naslov: Stolne sorte

Kratki opis: Vrlo rane, rane, srednje kasne, kasne, vrlo kasne i besjemene
sorte stolnog grozda

Literatura:

1v. Naslov: Seminarski radovi

Kratki opis: Podjela tema za seminarski rad

Literatura:

V. Naslov: Rezidba u zrelo i rezidba u zeleno stolnih sorti vinove loze

Kratki opis: Rezidba u zrelo na rod i rezidba u zrelo na formiranje uzgojnih
oblika.

Rezidba u zeleno: pljevljenje, zalamanje zaperka, pinciranje, prstenovanje,
prorjedivanje grozdova i bobica, defolijacija, vrSikanje




Literatura:

VI

Naslov: Uzgojni oblici u proizvodnj stolnog grozda

Kratki opis: Pergole, sustav uzgoja Cazarsa, vise¢i lukovi/lucnjevi, sustav
uzgoja ,,zavjesa“

Literatura:

VII.

Naslov: Vjezbe

Kratki opis: Formiranje uzgojnog oblika pergola ,,tendone*

Literatura:

VIIL.

Naslov: Gnojidba i navodnjavanje vinograda stolnog grozda

Kratki opis: Razlike u odnosu na vinograde vinskog grozda

Literatura:

IX.

Naslov: Berba i pakiranje stolnog grozda

Kratki opis: Odredivanje vremena berbe, nacin pakiranja i klasiranje stolnog
grozda

Literatura:

Naslov: Cuvanje i prerada stolnog groZda

Kratki opis: Hladnjace i temperatura cuvanja te moguénosti prerade stolnog
grozda

Literatura:

Naslov: Teme za seminarski rad

Kratki opis: aktualne teme u dogovoru sa studentima, samostalan rad ili rad u
grupi (ovisno o pogodnosti teme)

Literatura:

XL

Naslov: Prezentacija/izlaganje seminarskih radova

Kratki opis: samostalno ili pojedinacno u grupi

Literatura:

XIL.

Naslov:

Kratki opis:

Literatura:

XIII.

Naslov:

Kratki opis:

Literatura:

Naslov:

Kratki opis:

Literatura:

XV.

Naslov:

Kratki opis:

Literatura:




